
LEKUBI PREMIUM TINTO
VINHO TINTO

VINIFICAÇÃO
Vindima manual e mecânica. As castas foram 
fermentadas individualmente a temperatura entre 
25° e 29°, sendo posteriormente feito o lote.

CONSERVAÇÃO
Conservar em local fresco e seco e ao abrigo
da luz solar.

PERFIL E NOTAS DE PROVA
Vinho tinto de cor rubi. No aroma apresenta 
por um lado notas de fruta preta (ameixa, 
cereja) com uma complexidade vegetal 
mentolada. Na boca é um vinho com corpo, 
taninos presentes, mas agradáveis e com final 
de boca persistente

DENOMINAÇÃO: Vinho Tinto

CASTAS: Syrah, Alicante Bouschet, Aragonez

ÁLCOOL: 14% 

ACIDEZ TOTAL: 5,20 g/L

FORMATOS DISPONÍVEIS:  3lPH:  3,42


