
LEKUBI PREMIUM ROSÉ
VINHO ROSÉ

VINIFICAÇÃO
Após vindima manual, as uvas são esmagadas e 
prensadas. De seguida o vinho fermenta a 
temperatura baixa (14° a 16°).

CONSERVAÇÃO
Conservar em local fresco e seco e ao abrigo
de luz solar.

PERFIL E NOTAS DE PROVA
Vinho de cor salmão. No nariz apresenta aroma 
suave a fruta vermelha. Na boca apresenta-se 
fresco e frutado com final e boca persistente.

DENOMINAÇÃO: Vinho Rosé

CASTAS: Aragonez, Castelão, Syrah

ÁLCOOL: 12% 

ACIDEZ TOTAL: 5,40 g/L

FORMATOS DISPONÍVEIS:  3lPH:  3,06


