
LEKUBI PREMIUM BRANCO
VINHO BRANCO

VINIFICAÇÃO
Vindima manual com desengace e prensagem à 
chegada à adega, seguida de fermentação a baixa 
temperatura de 12° a 14°.

CONSERVAÇÃO
Conservar em local fresco e seco e ao abrigo
da luz solar.

PERFIL E NOTAS DE PROVA
Vinho de cor citrina, jovem e frutado, com final 
de boca fresco e persistente.

DENOMINAÇÃO: Vinho Branco

CASTAS: Fernão Pires, Arinto, Seara Nova

ÁLCOOL: 13% 

ACIDEZ TOTAL: 5,50 g/L

FORMATOS DISPONÍVEIS:  3lPH:  3,20


